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GB DESCRIPTION

Motor unit

Speed/Pulse buttons
Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft
Crushing knife

Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter

©CoNoOOAMWNE

CZ poPIS

Motorova jednotka
2. Rychlostni tlagitka / tlacitko rezimu ,pulse®
3. Misa (500 ml)

4. Pohon misy

5. NuUz na drceni

6. Natavec na Slehani a michani tekutin

7. Ponorny mixér

8. Odmérna nadoba (600 ml)

9. Adaptér na nastavce

UA onuc

Biacik 3 gBuryHom
KHonku WwWBuAKocCTi / iMMynbCHOro pexumy
Yawa (500 ml)
MpwuBig Yawi
Hixx onsa 3gpiOHIOBaHHS
Hacapgka anst 36uBaHHs Ta 3MilLlyBaHHS
PiAKNXNPOAYKTIB
BneHgep, Wo 3aHyploeTbCA
MipHa cknsaHka (600 ml)
MepexigHuk ons Hacagku

ok whE
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EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Kiiruste / impulssreZiimi nupud

Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender

M®&6tendu (600 ml)

Otsaku leminekuosa.

g whE
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APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Greicio/impulso rezimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas (500 ml)

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maisytuvas

Matavimo indas (600 ml)

Antgalio tarpiné

©CoNoOGOA~A®NE

KZ CUNATTAMA

1. KosranTkplw H6enik

2. AKbingamablk / MNynbCTiK pexum 6aTblpmanapsbl
3. LWapa (500 ml)

4. LWapaHblH xeTeri
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RUS yCTPOMNCTBO U3OENUSA

ogakrwpE
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MoTopHas 4YacTb

KHonkn ckopocTu / MNyNbCHOMO pexuma

Yawa ( 500 mn)

MpuBog 4awwmn

Hox ons namenbyeHns

Hacapka anst B30MBaHMs 1 CMELLNBAHNS XXUOKMX
NpoOyKTOB

MorpyxHoun 6neHaep

MepHbIn cTakaH (600 mi)

lMepexogHuk ong Hacagku

BG ONMUCAHUE

oukrwpbE

7.
8.

MoTopHa 4acT

ByTOHM 3a cTeneHn / UMNynCceH pexum

Yawa (500 ml)

OcHoBaHue Ha valuaTta

Hox 3a pasgpobsiBaHe

MpucTtaeka 3a pa3bbpkBaHE N CMECBaHE Ha TEYHN
npoayKTn

MoTansw ce 6GneHaep

MepHa yaiuka (600 ml)

9. ApanTtep 3a npucTaBkuTe.

SCG onuc

oukrwnE

Kyhuwte ¢ motopom

Oyrman 3a nsbop 6p3nHe/MMnyncHor pexnma
Mocyaa (500 ml)

MoroH nocyae

Hox 3a ycuTH-aBam€e

HacTtaBak 3a myherwe n Melane Tekyhumx
HaMupHUUa

MoTonrbeHa Mewanuua

Yawa 3a mepetrse (600 ml)

.ApanTep 3a gogaTtke

LV APRAKSTS

©CoNouRrONE

Motora dala

Atruma / impulsu reZima pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinaanai

Uzgalis skidro produktu puto$anai un samaisisanai
Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Pareja uzliktnim

H LEIRAS

CoNOOA~LONE

Motorhaz

Sebességvalto / impulzus tizemmaéd gombok
Csésze (500 ml)

A csésze meghajtéja

Aprito kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Meril6 blender

Mér6pohar (600 ml)

Ratét-0sszekapcsolo elem.

SL STAVBA VYROBKU

1.

Motorova jednotka

2. Tlacidla rychlosti / impulzného rezimu

3.
4.

Misa (500 ml)
Pohon misy
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5. ¥cakTayfa apHanfaH nblllak

6. Cylblk 8HiMOepai nicyre xxaHe apanacTblpyFa apHarfaH

KOHAbIpMa

Kon 6nenaepi

©nweyiw crtakaH (600 ml)
KoHablipMmara apHanfaH eTnenik

© o N

©CoNoOv

N6z

IMO13

Nastavec na Slahanie a filter na tekuté potraviny

Ruény mixér
Odmerka (600 ml)

Adaptér na nastavce

220- 240 V ~50 Hz
Knacc 3awmThl |

700 W

1.4/1.65kg

385

65

65
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

¢ Do notimmerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

o WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

e WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

OPERATION

¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.

e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
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—  “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— “lI” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

e Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

NIS] PYKOBOLOCTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbI BE3ONMACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMOYEHUEM YOeaUTeChb, UYTO TEXHUYECKME XapaKTepUCTMKWU, yKasaHHble Ha usgenuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMmeTpam 3NEKTPOCETHU.

e lcnonb3oBaTtb TOMbKO B ObITOBLIX LEMsIX COrMacHo pgaHHomy PykoBoacTtBy Mo akcniyatauun. [lpubop He
npeaHasHadeH Ans npoMbILLUNIEHHOIO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NMOMELLEHUN.

e Bcerga oTkniovarite YCTPOUCTBO OT anekTpoceTu neped cbopkown, pa3bopkon U OUYUCTKOW, unu ecnun Boel ero He
ucnonb3yerte.

e Bo un3bexaHne nopaxeHus SreKTPUYECKMM TOKOM W BO3ropaHusi, He MorpyxanTe MOTOPHYK 4acTb B Bogy WIu
apyrue XunakocTM M He MOACTaBnsiiTe ee nop CTpykw Boabl. Ecnu 3TO cnyynnocb, HEMeEOSIEHHO OTKIHuYnUTe
YCTPOWCTBO OT 3JIEKTPOCETM WU, MpexAe 4Yem MoNfb3oBaTbCA MM farnblue, MNpoBepbTe paboToOCnOCOOHOCTbL U
©e3onacHoCcTb Npubopa y KBannuLuMpoBaHHbLIX CNELManncToB.

e [lpubop He npegHasHayeH AONA WUCNOMb30BaHMA nuuamMu (BKMOYas AeTen) C MNOHUMXKEHHbIMU  PU3NYECKUMU,
YYBCTBEHHLIMW UIIM YMCTBEHHbLIMU CMOCOBHOCTAMM UMW MPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWMN, €CHM OHU He
HaxogATcsa nog KOHTPONEM WM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCnonb3oBaHUU nNpubopa nuLoM, OTBETCTBEHHbIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

o [leTu OOIMKHbI HAXOOWTBLCA MOA KOHTPONEM ANs1 HeOOMNYLLEHUST UTPbl C NPUOOPOM.

e He ocTtaBnsiTe BkMOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3yiite NpUHaaNEXHOCTU, HE BXOAALLME B KOMMMEKT NOCTaBKU.

e [lpn noBpexaeHUn LUHypa NUTaHUS ero 3ameHy, BO usbexaHwe OonacHOCTW, OOIDKEH MPOU3BOAUTbL M3rOoTOBUTEMb
U YNOJTHOMOYEHHbBIN UM CEPBUCHbIN LIEHTP, UM aHaNOrM4YHbIN KBanM@uUuMpoBaHHbIN NepcoHarl.

e He nbiTanTecb CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO. [1pn BO3HMKHOBEHUWM Hemnonagok obpaljanTtech B
CepBUCHBIN LEHTP.

e Cnepgute, 4TOObI LWHYP MUTAHUA HE Kacarcst OCTPbIX KPOMOK U FOPSYUX MOBEPXHOCTEN.

o [lpun oTknoYeHUN Npubopa OT ANEKTPOCETUN HE TAHWUTE 3a LWHYP NuTaHus, BepuTech 3a BUIKY. He nepekpy4dnsainTe 1
HW Ha YTO He HaMaTbIBaWTe ero.

e o 3aBepweHun paboTbl, npexae, 4YeM U3BJIeKaTb MNPOAYKTblI M Hacagku, OTKNYATEe npubop ot
3NEeKTPOCeTU U A0XAUTECH NONTHOW OCTAHOBKMU 3fIeKTpoABUraTens.
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BHUMAHUE: Pexywine ne3sBus o4yeHb OCTpble M NpeactaBnsAwT onacHocTb. O6pawantecb € HUMWU KpaunHe

OCTOPOXHO!

BHUMAHUE: 3anpelweHo nepenonHaTe npubop wunu wucnonb3oBaTb ero 6e3 npoayktoB. He npesbiwanTe

AONyCTMMOE BpeMS HEeMNpepbIBHOW paboThbl.

e He nomewyanTe B npoueccop ropsyme nHrpeguneHTsl (> 70 °C).

e He nbiTantecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATbL YCTPOMCTBO. [1pu BO3HUKHOBEHWM Henonagok obpaliantech B
CepBWCHBIN LEHTP.

e Ecnu usgenve HekoTopoe BpeMs Haxogwunocb npu TemnepaType Hwke 0°C, nepepn BKMAYEHMEM ero crnegyet
BblAepXXaTb B KOMHATHbIX YCMNOBUAX HE MeHee 2 4yacoB.

e [MpousBogutenb octaBnsgeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHWUTENBHOIO YBEOOMIIEHWSI BHOCWUTb HE3HaYuTerNbHble
N3MEHEHNST B KOHCTPYKUMIO U3Oenus, kKapauHanbHO He Bnusowme Ha ero 6e3onacHocTb, paboToOCNOoCOBHOCTL U
DYHKLMOHAmNbHOCTb.

NOAroTOBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHayanbHbIM UCMOMBL30BAHWEM BbIMONTE BCE CbeMHbIE YacTu Tennon BOAOW C MOKLLMM CPeaCcTBOM U
TwaTensHo npocywunte. MOTOPHYIO YaCcTb CHapYXun NPOTPUTE MAMKOW crnerka BnaXxHoW TKaHbHo.

e 3anpellaeTcs NOrpyxaTb MOTOPHYH YacTb B NIIOObIE XXUAKOCTU U MbITb €€ BOAOWN.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e breHgep naeaneHO NOAXOAUT ANS1 NPUTOTOBMEHUS CYMNOB-MOPe, pasfnnyHbIX COYCOB W MOAMMB, @ Takke AETCKOro
NUTaHWs, CMELLUMBaHWS pa3HoOOOpa3HbIX KOKTENen.

e BcTraBbTe HacaZky B MOTOPHYIO YacTb A0 Lienyka.

e Bo usbexaHue BbINNIECKMBAHMA CMeCcU, nepen BKNHOYEeHUEeM norpy3ute OneHoep B CMellMBaeMble
NPOAYKTbI.

o [Ina oTcoeanHeHWs1 OTKPYTUTE NOrPY>KHOM BrieHaep NpoTMB YacoBOM CTPEIKU.

MUHN-USMEJIBYUNTETb

¢ MuvHKW-M3mMenbunTenb ungeansHO NOAXOAWUT ANS M3MENbYEHUS 3eNEeHW M OBOLLEN, cbipa, OOMbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxopykToB. KpynHble nNpoayKTbl, TakMe Kak MsCO, Cblp, YK, MOPKOBb NpeaBapuTErNbHO HeobXxoaumo
Hape3aTb. C opexoB yganuTb CKOpnyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUITUNA.

e M3amenbumTtenb He MOAXOAUT ANs  KOMKW NbAa, U3MENbYEHWs OYeHb TBepAblX NPOAYKTOB, TaKMX Kak KOheWHble

3epHa, MycKaTHbIN OpeX, 311aKoB.

BHumaHwue! Jlesasue Hoxa Ans namensyeHns oveHb octpoe! [lepxxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NIacTUKOBYHO YacTb!

MomecTuTe HOX ANA N3MENbYEHUS Ha LeHTPanbHbIN WTUMT YaLlun.

3arpyauTte B Yally NpoayKTbl.

HakpownTte yawy npneogom yawum

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPUBOZ Yallum 4O oUKcauuu.

B npouecce namenb4yeHns oOHOW PYyKOW AepXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — Yally.

Mocne ncnonb3oBaHUS B NEpPBYO oYepenb OTCOEANHUTE MOTOPHYHO YacTb.

[anee cHUMnTE NpMBOA YaLuw.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX AN N3MENbYEHNS

Tonbko nocrie 3Toro BbINOXUTE U3MerNbYEHHbIE NPOAYKTbl U3 YaluKn s U3MerbYeHus.

HACALKA O0nA B3BMBAHUA/CMELWMBAHUA XXUOKNX MPOOYKTOB

e lcnonb3ynte BeH4YMK AN B3OMBAHWS  CIMBOK, SUMYHbIX OEnkoB, pas3nuuyHbiXx AecepTtoB. Hu B koem cnyvae He
ucnonb3ynTe aTy Hacagky Ans 3aMeLlnBaHus KpyToro Tecta.

o CoeauHnTe BEHYMK C NepexoHNKOM.

e YCTaHOBMTE HAcafKy Ha MOTOPHYHO YacTb

e [lepen Havyanom paboTbl NOrpy3anTe BEHYMK B Yawly cCO B3OGMBaeMbiMM Npodykramu. HaumHamte paboTy C HM3KOWN
CKOpOCTU (rnonoxeHue 1).

PABOTA

e YbeguTecb, 4TO cOOpKa NpoM3BeLEHA MNONTHOCTLIO U AOMKHBIM 0Opa3oMm.

o [MogkniounTe Npubop K aneKkTpoceTw.

e HaxmuTe n yaepxuBanTe KHOMKY MMMYMbCHOrO pexnma — npoueccop 6yaet pabotaTe 4O TeX NOp, NOKa HaXxaTa aTa
KHOnMKa.

“I” (HM3Kasa CKOpPOCTb) — ANSA XNOKUX NPOAYKTOB.
“Il” (BbICOKas CKOPOCTb) — AANst COBMECTHOM 0BpaboTKm XUAKNX 1 TBEPAbIX NPOAYKTOB.

O6pabaTbiBaeMbI MakcumanbHas Makc. BpeMsi HenpepbIBHOMN
npoAayKT mMacca / 06bem obpaboTku (cek)
Mwnpanb 100 r 15

BapeHble anua 200r 10
[MaHMPOBOYHbIE CyXxapu 20r 15

YecHok 150 r KopoTKMMUY HaxxaTusmu
Okopok 200 r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTKMMUY HaxxaTusmu
MeTpyLwika 30r 10
Mepey, 0,2n 30
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Jlyk-wanot 200r KopoTKMMUK HaxxaTusmu
Mpunpasbl 0,2n 30
Crelvik 150-200r 15
"peuknn opex 100 r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboThbl NpoLeccopa He AOJIKHO NpeBbillaTbh 1 MUH., a NepepbiB Mexay
BKJTIOYEHUSIMU — HE MeHee 4 MUH.

Sanpeu.l,aemﬂ CHUMaTb ntobble npnMHaaneXxHoCTn BO BpeM4d pa6OTbI npoueccopa.
Mo 3aBepLlwieHuun paGOTbI, npexage, 4emM Mu3BnekKkartb NPOAYKTbl U HacagakKun, OTKIHO4YUTE an60p oT
ANeKTpoceTn n Joxantecb NONMHOMN OCTAHOBKMU neKTpoaBUuraTtens.

OYMUCTKA U yxon

Mocne okoHYaHWs paboTbl BbIKMOUMTE NPUOOP U OTKNIOUMTE €ro OT ANEKTPOCETMH.

Cpasy xe (He 3amaydvBasi HagoNro) BbIMOWTE BCE CbEeMHbIE YAacTu TEnnon MbINbHOW BOAOW, NOCMe Yero npoTpuTe
CYXVM YUCTbIM NonoTeHuem. He ncnonb3ynte Ans 9TOro NOCYy4OMOEYHYI0 MaLUUHY.

MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MSATKOW BNAXKHOW TKaHbIO.

He ncnonbaynTe xxecTtkue rybkn, abpasmBHbie 1 arpeCCUMBHbIE YNCTALLME CPEACTBaA.

XPAHEHUE

Mepen xpaHeHNeM ybeanTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT NEKTPOCETHU.
BbinonHuTe TpeboBaHus pasgena OUNCTKA N YXOL.
XpaHute npmubop B CYyXOM YNCTOM MECTE.

NAVOD K POUZITI
BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domécnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.
e Pouzivejte spotfebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.
o Vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky pred €isténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.
e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.
e Spotfebi€ neni urcen k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
o pouziti spotfebiCe osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.
e Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotiebiCem.
¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.
¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebic bez dozoru.
e Pfi poSkozeni pfivodni $Adry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpedi, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.
¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliz§i servisni stfedisko.
o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.
o Netahnéte za napajeci kabel, neprekrucuijte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.
e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se uplné zastavi. Teprve
potom muzete vyndat potryviny a nastavce.
o UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcil a sundejte nastavec.
o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebié nebo pouZivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.
e Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).
¢ Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno, obratte se na nelblizsi
servisni stfediska.
e Pokud byl vyrobek uréitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.
e Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate€ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné
_neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkcnost.
PRIPRAVA
e Prfed prvnim pouzitim dikladné omyjte vSechny odnimatelné &asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.
» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.
MIXER

Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejla.
tak, aby se Sipka na motorové jednotce shodovala se symbolem blokovani na nastavci.
Aby nedoSlo k rozliti smési, nez mixér zapnete, ponoite jej do potravin, které chcete smichat.

» Pokud chcete odstranit nastavec, otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.
NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhl ofechu, suchého ovoce. Velké kusy potravin,

jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechu odstrante skofapky, maso oddélte od

kosti a Slach.
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Drti€ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavova zrna, muskatovy ofech, obilniny.

Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni ¢ast z umélé hmoty!

Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.

Vlozte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem.

Vlozte motorovou jednotku do cvaknuti.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouZiti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.

Potom odstrafite pohon misy.

Opatrné vyndejte niiz na mleti.

e Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MIiCHANI TEKUTYCH POTRAVIN

¢ Pouzijte metlu na Slehani smetany, vaje¢nych bilk(i a riznych dezertu. V zadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

¢ VloZte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

» Nez zaCnete se Slehanim, ponoite metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

PROVOZ

¢ Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

e Zapojte procesor do elektrické sité.

¢ Stisknéte tlaCitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tlacitko bude stisknuto.

—  “I" (nizka rychlost) — pro tekutiny.

—  “lI” (vysoka rychlost) — pro sou¢asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.

. Maximalni vaha / Max. doba nepretrzitého
Potraviny . Lor -
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 20g 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Ofechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lehké tésto 041 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150 — 200 g 15
Vlasské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI: Maximalni doba nepfretrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi

zapnutimi — 4 min.

e Je pfesny zakaz snimat jakékoliv &asti procesoru za provozu.

o Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfili§ tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené potraviny, kroupy, ryZe,
kofeni a kava.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se uplné zastavi. Teprve

_ potom muzete vyndat potryviny a nastavce.

CISTENI A UDRZBA

Po ukon&eni prace vypnéte spotfebi€ a odpojte jej od elektrické sité.

Hned umyjte vSechny snimatelné €asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym ¢&istym ruénikem. NepouZzivejte

myC¢ku nadobi.

o Téleso spotiebite otfete jemnym vihkym hadrem.

» NepouZzivejte kovove houby, brusné nebo utocné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

o Pred Cisténim vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Skladujte spotfebi¢ v suchém a Cistém misté.
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PBHKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALMSA

NMPABUINA 3A BE3OMNACHOCT

e [Mpeou pga v3nonseate M3OenUETO 3a NPbLB MbT NPOBEpPeTe, Aanu NMOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTEPUCTMKU Ha
ypena cbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BLB BawaTa mpexa.

e Vsgenueto e npegHasHayeHO camo 3a AomawHa ynotpeba u TpsabBa ga ce ekcnnoaTtMpa CbOTBETHO ToBa

PbKkoBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLSIEHO M3MOoM3BaHe.

He u3nonseainTe HaBbLH.

BuHaru nakniouBarite ypeaa oT KOHTaKTa, ako He ro nonseaTte, a CbLUOo Taka npeau Aa ro noyncreaTe.

C uen npegoTBpaTABaHe Ha TOKOB yAap Unu Bb3nfiameHsiBaHe He NoTansanTe ypeaa BbB BOAA UNN ApYrv TEYHOCTW.

dypHaTa He TpsibBa Oa ce ynpaBnsiBa OT Xxopa (BKMYWUTENHO Aeua) C MOHWXKEHU U3MYECKN, CETUBHU WUNn

YMCTBEHW CMOCOBHOCTU, UMK OT NMua, KOMTO HE NpUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWSI U OMNUT, aKO Te3W Nnua He ca noj

Ha[30p MMM He ca MHCTPYKTMpaHM OTHOCHO M3MOS3BaHeTO Ha chypHaTa OT ApYro nuue, OTroBapswo 3a TsxHaTa

6e3onacHoCT.

e [leuaTa He TpsibBa fa ce OCTaBAT camu o hypHaTa 1 He TpsabBa fa UM ce paspeluaBa fa Urpadr C Hesl.

e He ocTaBsawTe BktoveHus ypeq 6e3 Hag3op.

¢ /3nonsBavite camo CbCTaBHWTE YacTU OT KOMMMEKTa.

e B Tean cnyyau, korato 3axpaHBalMST kaben e noBpeneH, ¢ Len n3bsarsaHe Ha PUCKOBU CUTYyauuK, 3axpaHBaLLmaT
kaben TpabBa fa Obae 3aMeHeH OT MPOM3BOAUTENS WUNU OTOpPU3MpPaH UEHTbp 3a obcnyxeBaHe, wunn oOT
KBanuduunpaH cneumnanmcr.

e He nonpaesite ypega camocToATenHo. 3a OTCTpaHsABaHe Ha MoBpedu ce obbpHeTe B Han-b6nmskusi cepBu3eH
LEHTDBP.

e Cnepete, kabenbT Oa He JOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU 1 OCTPU NpeaMeTu.

e He abpnanTte, He ycykBanTe kabena, a CbLLO Taka He obBMBanTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kato paboTaTta Ha ypeaa e NpUKIlOYeHa, Npeau Aa usBagute NpoAyKTUTe U NPUCTaBKUTE, U3KIoYeTe
po6oTa OT KOHTaKTa U u3yakamTe ABUraTenaT Aa cnpe HanbJHO.

¢ BHUMAHMUE:CBaneTe HacTaBkaTa, KaTo HaTUCHETE OYTOHMTE 3a U3XBBPMSHE Ha NPUCTaBKUTE.

¢ BHUMAHMUE: 3abpaHsiBa ce ga npenbneaTe ypena unu ga ro nsnonseate 6e3 npogyktu. He HaasuwasanTe
npenopbYaHOTO BpeMe 3a HenpekbcHaTa paboTa.

¢ He cnaravite B po6oTa ropewm cbctaskm (> 70 °C).

e He nonpaesiite ypega camocToATeENHO. 3a OTCTpaHsABaHEe Ha MOBpeau ce obbpHeTe B Han-b6nmskusi cepBu3eH
LEHTBP.

e AKO M3genveTo M3BECTHO BPeMe Ce e Hamupano npu Temnepartypa nog 0°C, ToraBa npegun Aa ro BKYUTE, TO
TpsAbBa A4a NpecTou Ha CTarHa TeMnepaTtypa He No-mMarsko oT 2 yaca.

e [MpousBogutenaT cu 3anasBa NpaBoTO 0e3 AOMBbIHWTENHO YBEAOMIIEHME [Oa BHAacsl He3HayMTeNHW MPOMEHU B
KOHCTPyKUMATa Ta Ha M3OenueTo, KaTo CbliMTe Aa He BNMAAT KapAuHanHO Bbpxy HeroBaTa ©esonacHoCT,
paboToCcnoCcoBHOCT U (PYHKLMOHANHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

e [peaun NbpBOTO U3MNOM3BaHE U3NMAKHETE BCUYKUTE CBaNSLM ce YacTu ¢ ToMnfa Boda U Bepo, nocrne rm noacyllere
[ob6pe. BbHLIWHaTa cTpaHa Ha MOTOpHAaTa YacT 3abbplueTe C MEKO HaBMaXXHEHO napuanye.

e 3abpaHsBa ce ga noTansite MOTOpPHaTa YacT Ha 6neHagepa B KaKBUTO U Aa 6UIo Te4HOCTU U Aa 1 U3sMuBare C
BoAa.

BJIEHOEP-NMACATOP

e To3n GneHgep e U3KMYUTENHO MOAXOAAL, 32 NPUroTBSHE Ha KPEM-CYMuW, pasfvyHM COCcoBe, CbLo U Gebeluka
XpaHa, CMecBaHe Ha pa3HOObpasHUTE KOKTEWNNN.

e CnoxeTe bneHgepbT-nacaTtop B MoTopHaTta 4acT. 3a gobpo dmkcmpaHe Ha npucTaBkaTa TpsOBa Aa s 3aBbpTUTE
cpeLly nocoka Ha YacoBHMKOBATa CTperka, Taka Ye CcTpernkaTa Ha MOTOpHaTa YacT Ja CbBrnagHe C 03HAYeHMETO 3a
6GrokMpoBKka Ha nNpucTaBkaTa.

e Cpelly pa3npbCKBaHe Ha cMecTa, noTonete brneHaepa B CMecBaHUTE NPOAYKTU Npeau ro Aa BKo4vuTe.

¢ 3a cBansHe 3aBbpTeTe OneHgepa-nacaTop cpeLly Nocoka Ha YaCoBHWKOBATa CTperika.

HOX 3A HAOPOBABAHE HA NMPOAYKTUTE /| MUHN-YOIMEP

¢ MVHMW-4OMBPBT € MHOMO NOAXOoAsL, 3a HaTpoLaBaHe Ha BUku 1 3eneHYyL M, Kallkasar, NoBevyeTo S4KW, U3CYLLEHU
nnogose. Epopute npopykTn, Kato Meco, Kallkaeasn, fyK, MOPKOBM HapexeTe npefBapuUTeNHO Ha no-gpebHu
napyeTta. MNoyncteTe AQKNTE OT YEPYMKU, MECOTO OT KOKaIN U CyXOXUIUSI.

e YonbpbT He e noaxoasilw, 3a HagpobsiBaHe Ha nef, a CbLo M 3a TakMBa MHOTO TBbLPAWM NPOAYKTU KaTo KadeHu

3bpHa, MHONNCKO Opexye, XUTo.

BHumaHume! Kpauvwiata Ha HoXXoBeTe ca MHOro octpu! [lokocBanTe camo ropHaTa nnactMmacosa 4acT!

MomMecTeTe HoXa 3a HaapobsiBaHe BbpXy LieHTpanHus WM@T Ha vawara.

CnoxeTe NpogykTUTE B YallaTa.

Bbpxy yawarta cnoxeTe 3aBMKBaHe Ha yaliaTa.

CnoxeTe MOTOpHaTa 4acT B 3a[BWXBaHETO Ha YallaTa AOKaTo LpakHe.

Mo Bpeme Ha HaTpolLlaBaHETO C efHaTa pbka NpuabpXkanTe MOTOopHaTa 4acT, a C Apyrata — Yalla Ha npuctaBkaTa

3a HaTpoLuaBaHe.

Cneg npuknoyBaHe Ha paboTa MbpBO OTCTpaHeTe MOTOpHaTa 4acrT.

¢ [locne oTcTpaHeTe 3a4BWKBAHETO Ha Yawlarta.

e BHumatenHo nsBagete Hoxa 3a HagpobsiBaHe.
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e U camo cnep ToBa uscuneTe HagpobeHnTe NPoAyKTM OT YawlaTta 3a HagpobsasaHe.

MPUCTABKA 3A PASBEMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHUTE MPOOYKTA

e l3nonseante BeH4ye 3a pa3buBaHe Ha KariMmak, 6entbumM, pasnMyHn gecepTu. B HUKakbB criyyanm He u3nonspanTe
Tasu npucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOro MCTO TECTO.

o CnoxeTe npucTtaskaTa 3a pasbvsaHe B agantepa, NpucTaBkata c agantepa nocraBeTe BbpXy MOTOpHaTa 4acrT.

e [Mpegou ga 3anoyHeTe pa3buBaHeTo, MOTOMETE BEHYETO B yawarta Cc npoayktute. 3anoysante paboTta npu HUcka
CKOpOCT.

3ABEJIEXKKA: TpouecopbT HAMa Aia ce BKIHYM MpU HENPaBUITHO UMW HEMBIHO crnobsiBaHe

PABOTA

¢ [lpoBepeTe, crnobsiBaHETO 4a € HanpaBeHO AOKpan 1 KakTo Tpsidea.

e Bknioyete poboTa B KOHTAKTA.

e HaTtucHeTe u npegbpxante OyToHa Ha UMMNYIICHUS PEXUM — POBOTHT We paboTn JokaTo OYTOHBT € HaTUCHarT.

“1” (HUCKa cTeneH) — 3a TEYHU NPOAYKTH.

— “II” (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMECTHO 0bpaboTBaHe Ha TEYHU 1 TBBbPAU NPOSYKTW.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH MakcumanHo Terno /
npoayKT oBem HemnpeKkbCHaTo 0bpaboTBaHe
(cek)
bagem 100 r 15
BapeHu anua 200r 10
"aneta 20r 15
YeCbH 150 r KpaTku HaTUCKaHus
byt 200r 15
Opexu 100r 15
Cnaponep 200r 20
Jleko TecTto 0,4 n 15
JIyk 200r M
MargaHos 30r 10
YyLKn 0,2n 30
Mpas nyk 200r KpaTku HaTucKaHus
IMognpaskn 0,2n 30
[Mbpxona 150 -200r 15
Opexu 100r 15

3ABEJIE)XXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha ypeAa He TpsibBa ga HagBuWaBa 1 MUH., a NOYMBKa

MeXay BKIOUYBaHUATA Aa He 6bAe no-mManka oT 4 MUH.

e 3abpaHsiBa ce fa cBandaTe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeda no BpeMe Ha paboTarta my.

e 3a ga He pasBanuTe HOx4YeTaTa He obpaboTBaniTe MHOrO TBbLPAWM NPOAYKTU, TakMBa KaTo nef, opv3, MOANPaBKA U
Kadpe.

e Cnep kaTo paboTaTta Ha ypeaa e NpuUKIOYeHa, Npeau Aa usBagute NPoAyKTUTE U NPUCTABKUTE, U3KIoYeTe
po6oTa OT KOHTaKTa U u34akamTe ABUraTensaT Aa cnpe HanbJHO.

NMOYNCTBAHE U NOAOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypeaa e NpuKIioYeHa, U3KMYeTe ro 1 n3BageTe Lerncena oT KoHTakTa.

e BepgHara (6e3 ga HakncBaTe ObMAro BpEME) U3MUATE BCUYKUTE CBarsLLM Ce YacTu ¢ Tonna Boga v npenapar, nocne
3abbpLUeTe CbC cyXa YMcTa kbpra. He nsnonaearTe cbaoMusifiHa MallvHa 3a NOYMCTBAHE Ha COKOM3CTUCKBAYKaTa.

e KopnycbT 3abbpluete ¢ MeKo BnaxHo napuarnde.

¢ He nonsBavite TenyeTa, gpackalin 1 arpecnBHN MUSTTHU NpenapaTu.

CBbXPAHABAHE

e [peou oa npubupaTe ypeaa 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TON Aa € U3KIOYEH OT KOHTakKTa.

e ManbnHaBante nanckBaHuaTa ot pasgena NOYNCTBAHE N NOOLOPBHBXKA.

¢ ChbxpaHsiBanTe ypeaa Ha Cyxo U YMCTO MSACTO.

NOPAOHUK 3 EKCMITYATALII

¢ LllaHoBHMI nokyneub! Mu BosyHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Ta gosipy oo Halwuol
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKICTb Ta HagiiHy poboTy CBOET NPOAYKLIii 32 YMOBU AOTPUMAHHS TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnyaTauii.

e TepmiH cnyxoun Bupoby ToproBoi Mapku SCARLETT y pasi ekcrninyaTtaudii npoaykuii B mexax nobytoeux notpeb ta
OOTPUMaHHSA NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHWX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyarauii, cknagae 2 (ABa) poku 3 AHA nepefadi
BMpoOyY kopucTyBadeBi. BUpobHUK 3BepTae yBary KopucTyBauis, L0 Y pasi AOTPMMaHHS LUX YMOB, TEPMIH CNyxoun
BMPODY MOXe 3HAaYHO NMEepPEBULLIUTY BKa3aHMIn BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3IMNEKHU

e [lepen nepwuMm yBIMKHEHHSM MeEpPEBIPTE, YM BIAMNOBIOAITb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3a3Ha4veHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e BukopucTtoByBaTK Tifbkv B MOOYTOBMX UiNsSX BignoeigHo Ao gaHoro [MopagHuka 3 ekcnnyaradii. lNpunag He
npusHadYeHn Ang BUPOOBHUYOro 3aCTOCYBaHHS.
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e BukopucToByBaTu TiNbKM Y NPUMILLLEHHI.

o 3aBXxau BigKMyanTe NpUCTPIN 3 eNekTpoMepexi nepen ovnLeHHsaM, abo sKkwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

e Ll06 YHMKHYTN NOpPa3Kku eneKTpUIHNM CTPYMOM i 3aropsiHHS, He 3aHyporTe Npunag y Bo4y Y iHLWi piguHu.

e [Mpunag He npusHayYeHUn ANs BMKOPUCTaAHHA ocobamu (BKoYaruu giten) 3i SHWKEeHUMU isUYHUMK, YYTTEBUMU
abo po3ymoBuMM 3ai6HOCTAMM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, AKLWIO BOHW HEe 3HaxXoOdATbCs nif
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHSA Npunagy ocoboto, Lo Bignoeigae 3a ix 6e3nexy.

e [1iTM NOBUHHI 3HAaXO4UTUCH Nif KOHTPOMEM, 3aANa HeJONYLLEHHS ifOp 3 NPUIagoMm.

e He 3anunwante yBiMkHeHWUn Npunag 6e3 Harnagy.

e He BMKOPUCTOBYNTE MPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOAATb 40 KOMMIIEKTY.

e Y pasi NOLWKOMKEHHA Kabernto >XUBMEHHS, MOro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHA Hebeanewli, MOBUHEH BUKOHYBaTU

BUPOOHMK abo yNnoBHOBaXXeHWU iM CepBiCHUIN LeHTp, abo aHanoriYHUn kBanicikoBaHW nepcoHarn.

e He Hamararitecs caMOCTIMHO PEMOHTyBaTu MNPUCTPIN. Y BUNAOKy BUHUKHEHHSI HECNpPaBHOCTEW 3BepTanTecs [0
Hanbnuxk4oro CepBiCHOrO LIEHTPY.

e CnigkynTe, WO6 LWHYP XNBNEHHSA HE TOPKABCHA rOCTPUX KPANOK Ta rapavmx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, HE NEepekpy4YynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LLUHYP KUBIEHHS.

e HanpukiHui po6oTn, nepiu, HiXk BUTAraTM NpoAyKTM Ta HacagKu, BigKMIOUiTb Npunag 3 enekTpomepexi Ta
[OYeKanTeCA NOBHOI 3yNUHKN €NeKTPOABUIYyHa.

e YBATA:3HiMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUM KHOMKK Bif'€QHaHHSA Hacadok.

e YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTU npunag abo BukopuctoByBatu Koro 6e3 npoaykTiB. He nepesuwyite
AonycTUMMIA Yac 6e3ynuHHOT poboTu.

e He nomiwanTte y npouecop rapsadi iHrpegieHtu (> 70 °C).

e He Hamarantecsa caMoCTiNHO peMOHTyBaTu npunag abo 3amiHioBaTtu saki-Hebyab aetani. [Npun BUSBNEHHI Henonaaok
3BepTanTecs B Hanbnmkunin CepsiCHUI LEHTP.

o Akwo BupIO OeskuiA Yac 3HaxoauBCA NMpu Temnepatypi Hwk4ve 0°C, nepen YBIMKHEHHAM WOro cnig BUTpUMaTH y

KiMHaTi He MeHLUe 2 roguviH.

ObnagHaHHA BignoBigae BuMoOraM TexHIYHOro pernameHTy OOMEeXEeHHSI BUKOPUCTaHHS AesdkuX HebesneyHmx

PEYOBUH B EMEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY 0BriagHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a cobot npaBo 6e3 40AAaTKOBOrO MOBIAOMMEHHS BHOCMTU HE3Ha4YHi 3MiHW OO KOHCTPYKLi

BMpOOY, LLIO KapAMHanbHO He BMMMBAKOTbL Ha Noro 6e3neky, npauesgaTHICTb Ta PyHKUIOHANMbHICTD.

NniArotToBKA 0O POBOTHU

e [lepen nepwyM BMKOPUCTAHHAM BUMWWTE BCi 3HIMHI YacTWHM TENoK BOAOK 3 MUIOYMM 3acoO0OM Ta peTenbHO
NpOCyLWiThb iX. BiAcik 3 ABUryHOM 30BHI NPOTPITb M'AKOIO 3rierka BONOrok TKaHMHOH.

e 3abopoHeHOo 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABUIYHOM B OyAb-AKYy pPiAUHY Ta MUTU NOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETBLCA

e brieHgep igeansHO NigXoauTb ANS NPUroTyBaHHSA CyniB-Mitope, Pis3HOMaHITHUX COYCIiB Ta NIAMNNBKK, a TakoX OUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MilLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEMNIB.

e BcTaBTe bneHaep, WO 3aHYprOETLCH Y BIACIK 3 ABUryHOM. [4nsa HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobxigHO NoBepHYTH i
NpOTY rOOMHHUKOBOI CTPINKK, Wo6 CTpinka Ha BiACiKy 3 ABUIyHOM cniBrnana 3 no3Ha4ykot 6510KyBaHHSA Ha Hacagy,.

e 3 meTOl 3anobiraHHs BUTiKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nnepea YBiIMKHEHHAM 3aHypTe OneHagep y NMpoAyKTH, LLO
MaloTb 3MillyBaTUCH.

e 3apgns Big'egHaHHS BiOKpYTiTh OneHAep, WO 3aHYPETLCA, MPOTU TOANHHUKOBOI CTPISIKN.

HDK OJ1A NOAPIBHEHHA MPOOYKTIB / MIHI-MOAPIBHIOBAY

e MiHi-nogpibHioBay igeanbHO nigxoauTb Ans NoApiOHEeHHA 3eneHi Ta oOBouiB, cupy, OGiNbLIOCTI CoOpTiB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki gk M'aco, cup, umbyns, Mopksa nonepeaHbo0 HeobxigHoO Hapizatu. 3 ropixis
BYAANUTY LLKapNyny, M'SiCO BiAOKPEMMUTM Bif, KICTOK Ta CYXOXWnb.

o [logpibHIOBa4 He MigxoouTb OMS PO3KOMOBaHHA NboAy, NoApiOHEHHS AyXe TBepAMX MPOAYKTIB, TakMX SIK KaBOBI

3epHa, MyCKaTHWIA ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa gns nogpibHeHHs ayxe roctpe! TpumariTe nuwe 3a BEPXHIO NITAacTUKOBY YacTUHY!

MoknapaitTb HiXk ANs NoAPIOHEHHST HA LEHTPanbHUA WTUMT YaLui.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

Hakpuinte yalwly npMBoAOM Yaldli.

BcTagTe Biacik 3 ABUryHOM Yy NpmBIA Yalli 40 KrauaHHS.

B npoueci nogpibHeHH:A oaHie0 pykoo TpumManTe BiAcCik 3 ABUNYHOM, APYrot0 — Yally Hacaakv Ans nogapibHeHHs.

Micnga BMKOpMCTaHHSA, B NepLUy Yepry Big'eaHanTe BiAcCiK 3 4BUTYHOM.

o [lani Big'egHanTe npueig YaLdi.

o OBepexHO BUAMITL HiX AN NoApPiOHEHHS.
TinbKM nicnsa UbOro BUAMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTM 3 YaLli Ans NoAPIGHEHHS.

HACA}JKA OnA 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKMX MPOOYKTIB

e BuKopucToBYnTE BIHYMK ONsi 30MBaHHS BepLUKIB, sie4HMX OinkiB, pisHOMaHiTHMX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BVKOPUCTOBYWTE LII0 HacaaKy Ans 3aMilllyBaHHSA KpYTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky Ans 30MBaHHs B NepexigHuK, NOTiM HacaaKy 3 NepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 4BUTYHOM.

e [lepen novatkom poboTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npoayktamu, wo Tpeba 36uTtun. MNMounHamte poboTy 3 HU3BLKOT
LUBUAKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He yBIMKHETbLCS Yy pa3i HenpaBuNbHOI a60 HEMOBHOI 360PKMU.
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POBOTA
e [lepekoHanTecs, Lo 360pKa NOBHA i 3pobrneHa HanexHM YMHOM.
o [ligkntoyiTe Npouecop 4o enekTpoMepexi.
e HaTucHiTb Ta yTpUMyMTE KHOMKY iMMNYNbCHOIO pexuMMy — npouecop Oyge npautoBaTy OOTWU, MOKM HAaTUCHYTa Us
KHorMKa.
“I” (HM3bKa WBMAKICTb) — OS5 PiAKMX NPOOYKTIB.
“II” (BUCOKa LIBMAKICTb) — AN CNifNbHOT 06pO6KM piaKMX Ta TBEpAUX NPOAYKTIB.

MakcumManbHUi Yac
MpoaykTn Maxcwman’bua maca / Oe3nepepBHOi 0GPOOGKMU
ob’em
(cek)

Mwurpganb 100 r 15
BapeHi anuga 200r 10
ManipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuK 150 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
OKopoK 200 r 15
"opixwn 100 r 15
Mopo3auneo 200r 20
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTkuMu HaTUCKaHHSMU
MeTpyLika 30r 10
Mepeupb 0,2n 30

Linbyna-wanot 200r KopoTkuMu HaTUCKaHHSMU
Mpunpasu 0,2 n 30
Crevik 150 -200r 15
Bonocbkuii ropix 100r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI poboTM npouecopa He NOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTIOYEHHSIMM — He MeHLW 4 XB.

e 3abopoHseTbea 3HiMaTU Byab-sike Npunagaqa nig yac pobotu npouecopa.

e o6 He 3awkoanTu nesa, He obpobnanTe 3aHaATO TBEPAi NPOAYKTU, TaKi AK nif, 3aMOPOXEHi NPOAYKTU, Kpynu, puc,
NpuNpaBn Yn KaBOBI 3epHa.

e HanpukiHui po6oTn, nepuu, HiXX BUTAraTM NpoAyKTM Ta Hacagku, BigKno4iTb npunag 3 enekTpomepexi Ta
[OoYeKanTeCcA NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPOABUIYyHa.

O4YMLIEHHA TA gornan

e HanpukiHui po60Tu BUMKHITL Npunag Ta BigknoUiTe NOro 3 enekrpoMepexi.

e BuMuiiTe yci 3HIMHI YacTMHM TEMSOK MWUIIbHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMO4yluM HAZAOBro), Micrsl 4Yoro NpoTpiTh
CYXVM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE ANSsi LbOro NOCYAOMUAHY MaLLVHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'SIKOIO BOSIOrOK TKAHMHOIO.

e He BUYKOpPUCTOBYMNTE XOPCTKi rybkun, abpasnBHi Ta arpecuBHi MUIOYi 3acobu.

3BEPEXEHHA

o [lepen 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO Npunaz BiaKMOYEeHUA 3 eIEKTPOMEPEXI.

e BukoHawiTe yci Bumoru posginy OUUWEHHA TA O AL,

o 30epiravite npunag y Cyxomy YuCcTomy MicLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykbydyerwa ybeaute ce ga TexXHWYKA CBOjCTBA MpPOM3BOAA, HasHayeHa Ha HanenHuuu, oprosapajy
napameTprMMa enekTpudHe Mpexe.

e Kopuctute camo y pomahuHCTBY Yy CKnagy ca OBWMM YMNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecnoHanHy ynotpeoby.

He kopucTtuTtu BaHw.

YBek uckrbyumTe ypehaj u3 enekTpuyHe Mpexe npe Ynwhewa u ako ce He KOpUCTHU.

[a ce usberHy owteherwe CTpyjoM 1 3aropeBame, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre Te4HOCTH.

MehHnuy He Tpeba aa kopucte ocobe (ykibydyjyhu u geuy) ca ymaweHUM (PU3NYKUM, YYITHUM WU MEHTarnHuMm

cnocobHocTMMa mnm ocobe koje Hemajy oaroBapajyhe 3Hawe M UCKYCTBO ako HUCY MOA HaA30pOoM fnua 3agy>KeHux

3a wmxoBy 6e36e4HOCT UM ako MM Ta nuua HIUCY Jana ynyTcTea o ynoTpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3upaT n He Tpeba UM JO3BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

e He octaBmajTe ykrbydeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e [la 6u ce um3berne onacHoctu y cnyyajy owTtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npowusBofhay,
oBnawheHn cepBuC UM CTPYHHO Nuue.

¢ He kopuctute ypehaj ca owteheHnm Npukrby4HUM kabnom.

e He npobajte pna nonpasrsaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owrtehewa ypehaja jasute ce cepsucy.

¢ [Ma3ute ga NpukIbyyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUVHE.

¢ He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe 1 He HAMOTAaBajTe HY Ha LUTa MPUKIbYYHW Kabn.

e Bagute HamupHuue 1 TekyhrMHe camo HakoH NMOTNYHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.
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Mo 3aBplIeTKy paaa, Npe Hero WTO M3BaAUTU HaAMUPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj U3 enektpuyHe
Mpexe 1 cavyeKkajTe AOK ce eNeKTPOMOTOp NOTNYHO 3ayCTaBM.

YMNMO30OPEHE:CkuHnTe HacTaBak, MPUTUCHYBLUM TUMKE 3a CKnaarwe HacTaBaka.

YNO3OPEHKE: 3abpareHo je npenywaBaT anapar unm ra KopucTutu npasHor. Hemojte ra nywratm ga
HenpecTaHo paau AyXe HEero LTO je NponucaHo.

He craBmajte y myntunpaktuk Bpyhe cacrtojke (> 70 °C).

He nokywaBajTe camocTanHo nonpasuTu ypehaj unu 3amMeHuTU HeroBe nojeanHe pgenoBe. AKO ce rnojaBe
npobnemu, jaBuTe ce y HajbrnmwKn cepBUCKN LIEHTaP.

Ako je npousBoa Heko BpeMe BMOo U3noxeH TemnepaTtypama HwkuM of 0°C, Tpeba ra ctaBuTh Aa CToju Ha COBHO]
TemnepaTypu HajMake 2 caTta npe yKibydnBama.

Mpoussohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBellTerwa fa WM3BpLUE Make M3MEHe Yy Au3ajH Npou3Boaa,
Koje BUTHO He yTnye Ha HeroBy 6e36e4HOCT, NPOM3BOAHOCT U OYHKLIMOHAMHOCT.

NPUNPEMA 3A PALl

Mpe npBe ynoTpebe onepute cBe OENOBE KOjU CE& MOTY CKMHYTWU, U TO BOOOM U CPEACTBOM 3a Npakse, U NoTOM MX
0o6po ocywmte. CnorbalkocT Kyhuwta ¢ MOTOpoM nNpebpulnTe BNaKHOM KProMm.
CTtporo je 3abpaiweHo noTanatu Kyhuwite ¢ MOTOPOM y GMNO KOjy TeYHOCT uU/Unu npaTy ra BOAOM.

MYTUNWLA

Ogaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemMy Kpem 4opbu, coceBa M ApecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbamwe pasHUx
KokTena.

CraBute mytunuuy Ha kyhuwte ¢ motopom. [la 6bucte gogatak ogrosapajyhe npuuBpCTUIU, OKpeHUTe ra y cMmepy
CYnpoTHOM Of KpeTaka Kasarbke ga bu ce ctpenvua Ha KyhuwTy Halwna y paBHU ca 03HAKoM 3a 3akibyvyaBare Ha
Aoparky.

Ja 6ucTte cnpeuunu npckawe, MyTUNIMLYy noTonutTe y Npou3Boh Koju hete MyTUTM npe Hero wTo je
yKIbyuuTe.

¢ 3a yknawame, okpeHuTe notanajyhu 6neHgep y cmepy CynpoTHOM O KpeTaha Kasarbke.
OWTPUUA 3A CELUKAHE / MUHN YOIMEP

MwvHun Yonep je caBpleH 3a ceukake 3eneHuwa u nospha, cupa, BehuHe jesrpactux nnogosa u cyweHor Boha.
TBpade npon3sode, Kao LWITO Cy Meco, NyK v waprapena, Tpeba ncehu npe ceukara. Jbycke mopajy 61UTH yknoreHe,
Meco Mopa BUTK 0ABOjeHO Of KOCTUjY M XXuna.

Yonep HWje norodaH 3a nomreerse neja v celkarwe TBpAUX Nponssona nonyT 3pHa kade, opatuduha n xutapuua.
Maxra! OwTpurua 3a ceukane je Beoma owTtpa! [pxuTe je UCKIbY4MBO 3a rophsi NacTu4Hu geo!

CrtaBuTe owTpuLy Ha LeHTpanHn Hocad y nocyau.

CTtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyay noknonuTe MexaHU3MoM.

Kyhuwte ¢ MmoTopom npuyBpcTUTE Y MexaHusam tpeba aa ce 4vyje Knuk.

TokoM ceukaha jedHOM PYKOM ApXUTe KyhuwiTe ¢ MOTOPOM, a APYroM ApXuTe Nocyay.

Kapa 3aBpwunTte, NpBO CKMHUTE KyhnwiTe ¢ MOTOPOM.

3aTuM CKMHMTE MexaHm3am.

OwTpuuy usByumMTE NAXKIBUBO.

Tek Taga MOXeTe U3BaAUTM UCELIKAHE CacTojke 13 nocyae.

OOOATAK 3A MYREHE / MEWWAHE TEYHNX NMPON3BOOA

Kuuy 3a myherwe kopuctuTe 3a nMpaeBibeH€ KPEMOBA, Nynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogaTak Hukaga
HEeMOojTe KOPUCTUTU 38 MeLLEHE.

Hopatak ctaBuTe y aganTtep v 3ajegHo C UM ra cTaBute Ha Kyhuwite ¢ MOTOpPOM.

Mpe nodeTka paga noTonuTe Xuuy 3a myhewe y nocygy ca cactojuuma. MNovHuTe ¢ pagom npy Manoj OpaunHm.

HATOMEHA: Anapat Hehe paauTh ako Huje JOOGPO cacTaBIfbEH UK aKo HUje KOMMNNeTaH.
PAL

YBepuTe ce ga cte 06aBMIu MOHTaXy NOTMYHO W NPaBUITHO.
MpUKIby4YUTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXMN.
MpuTUCHUTE 1 ApXUTE AYrMe MMMNYIICHOT peXMMa — MynTUMNpakTMK he pagutu JOK je AyrMe NPpUTUCHYTO.
—  “1” (HMcka Bp3uHa) — 3a TeYHe NPOM3BOAE.
“II” (BMcoka 6p3unHa) — 3a 3ajegHnYKy obpagy TEYHUX U YBPCTMX NPOU3BOAA.

HamupHuue 3a o6pagy MakcumanHa TexuvHa / MakcumanHo Bpeme
o6um HenpekugHe obpage (cek)
Bapgem 100 r 15
bapeHa jaja 2001 10
OcyuleHe mpBuLEe xneba 20r 15
benu nyk 150 r KpaTtkum nputmncumma
byt 2001 15
Jlewrsaum 100 r 15
Cnaponep 200r 20
Jlako Tecto 0,4 n 15
JTyk 2001 KpaTtkum nputmncumma
MepLiyH 30r 10
Manpuka 0,2n 30
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Jlyk-wanot 200r KpaTkum nputucumma
3a4mHu 0,2n 30
Crejk 150 —200r 15
Opacu 100 r 15

HAIOMEHA: Bpeme 6ecnpekugHor paga He cme TpajaTy Buwe oA 1 MMH., nay3a m3mehlly aBa yKibyvyemwa
MynTUNpakTMKa mopa ga 6yae Hajmawe 4 MUH.

3abpamneHo je ckupaTtn Guno Koje Aenose 3a Bpeme paga MynTUNpakTUKa.

[a ce He owTeTe owTpuue, He obpahyjTe npeBuwIe TBPAE HAMUPHMLE, Kao fed, CMP3HYTEe HaMUpHULUE, Npekpyne,
nNUpUHaY, 3a4mHe 1 kada.

Mo 3aBpleTKy paaa, Npe Hero WTO M3BagUTU HaMUPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypeRaj U3 enekTpuyHe
Mpexe U cavyekajTe AOK ce efleKTPOMOTOpP NOTNYHO 3ayCTaBM.

YNLWIREHWE U OOPXABAHE

Mo 3aBpLUETKY paga uckibyunte ypehaj n3 enekTpuyHe Mpexe.

Opamax (He kBacehu gyro) onepuTe cBe AENOBE KOju Ce ckuaajy TOMnsiom canyhaBoM BOAOM, Nocrne vera obpuimnte
CYBUM YMCTUM MNeLLKMpOM. He KopucTute MalimHy 3a npame cygoBa.

Kyhuwte obpuimte MekaHoM BriaXXHOM TKaHWHOM.

He kopucTtute uBpcTe cyHhepe, abpa3noHa v arpecrMBHa cpeacTsa 3a Ynwhemse.

YYBAHE

lMpe cnpemana ydeauTe ce aa je ypehaj UCKIbyveH U3 eneKkTpuyHe Mpexe.
WcnyHute 3axteBe ogerbka YALLHEHE N OOP>KABAHE.
UygajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YNCTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluv8rgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilb6gi saamise ja sittimise valtimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fliUsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) v6i neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all v6i kui neid
ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méngima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu véltimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu
kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tbmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega iimber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjav6tmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada k6dgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i nGudepesumasinas.
TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita v6i kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud pideva t66
aega.

Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Kui toode on olnud mdnda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale 8iguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, to6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivietavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plhkige véljastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

Blender sobib suurepéaraselt plireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

Paigaldage saublender mootoriosa kilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis podrata seda vastupaeva, et
mootoriosal olev nool oleks kohakuti otsaku blokeerimismargiga.

Segu valjapritsimise valtimiseks liikake blender enne sissellilitamist segatavatesse toiduainetesse.

Lahtivtmiseks keerake saublenderit vastupéeva.
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TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI
e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku péhklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja k6hredest.
e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga k8vade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpéhklite ja
viljaterade peenestamiseks.
Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!
Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.
Asetage mahutisse toiduained.
Katke mahuti ajamiga.
Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.
Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.
Péarast seadme kasutamist vGtke kdigepealt lahti mootoriosa.
Siis eemaldage mahuti ajam.
Voétke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.
Alles pérast seda vBtke mahutist peenestatud toiduained.
OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS
e Kasutage otsikut koore, munavalge vOi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.
¢ Paigaldage vahustamisotsik tleminekuossa ja siis ihendage see mootoriosaga.
» Enne kasutamist lukake otsik mahutis sugavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t60d madala kiirusega.
MARKUS: Protsessor ei hakka td6le, kui seade on valesti vdi mittetdielikult kokku pandud.
KASUTAMINE
¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
¢ Uhendage kdgikombain vooluvdrku.
e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kédgikombain to6tab selle nupu vabastamiseni.
— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— 1l (kBrge kiirus) — vedelate ja k6vade toiduainete iheaegseks tootlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine .
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Koodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi lletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel véhemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavétmine kaivitatud kbédgikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks &rge toddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu  j&&, kulmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e TOO Idpetamisel, enne toiduainete ja otsikute valjavdtmist, eemaldage seade vooluvdrgust ning oodake,
kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ Arge kasutage kiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvBrgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE n6udmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Js to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici tdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Baro3Sanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekaojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tdeni vai trauku mazgajama
masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildTt ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detajas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os ne
mazak ka 2 stundas.

Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas butiski
neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

Pirms pirmreizéjas Iietoéanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

Aizliegts merkt motora daju jebkuros sl,(ldrumos un mazgat to ar udenl.

GREMDEJAMS BLENDERIS

Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu meér€u un bérnu baribas pagatavo3anai, dazadu kokteilu
sajauk3anai.

levietojiet gremdéjamo blenderi motora dalad. Uzliktna dro3ai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai bultina uz motora dalas sakristu ar blokéSanas zZimi uz uzliktna.

Lai maisijums neizS]aktos, pirms ieslegSanas iegremdeéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

Atvieno$anai atskrivéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lieldkas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, iepriek$ ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinaSanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz aug3éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsG trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, daZzadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
S0 uzliktni cietas miklas miciSanai.

levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

Pirms sakt darbu iegremdgéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.
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PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.
EKSPLUATACIJA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
¢ Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 3T poga.
—  “I" (mazs atrums) — Skidriem produktiem.
“II" (liels atrums) — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeig8anas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek]|us.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

¢ Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

e Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscCius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

o Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

o Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

¢ Pasirlpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.
ISPEJIMAS:AntgaIiui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.
¢ |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.
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¢ Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig
Serviso centra.

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo saugumga,
funkcionalumg bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop&ciai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZzams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodzio rodykle tokiu badu, kad ant korpuso esanti
rodyklé sutapty su blokavimo Zenkliuku ant antgalio.

e Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys.

¢ Norédami pas3alinti, pasukite mai$iklj prie$ laikrodzZio rodykle.

PRODUKT SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéems, siriui, daigeliui rieSuty raSiy, dzZiovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia iS pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i5 mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

Jdékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo indag.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.

o Paspauskite ir laikykite impulso reZimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol 8is mygtukas bus paspaustas.

— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai | Maksimali masé / taris Makslrrjah nepertr_auk|amo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dziGvésiai 20 g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Eesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 — 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné
kaip 4 min.
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e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

o Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosc¢iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nu$luostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

e Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e A készilék hasznalata el6tt, ellendérizze egyezik-e a mlszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi

elektromos héldzattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas kézben mindig fliggetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljdk a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegend®

tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkul, vagy ha nem kaptak a készulék

hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készilékkel valo jatszas elkerllése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felligyelet nélkil ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

Ne hasznéljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne haszndlja a késziiléket sériilt csatlakozdval.

Ne prébalja egyediil javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A késziiléket tultblteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziiléket folytonos miikddési
Uzemmaodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forrdé hozzavalét (> 70 °C).

o Ne probalja egyediil javitani a készliléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kézeli szervizbe.

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig O °C—nal taroltdk, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobah&meérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves toriékendével.

e A motorhéazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A radmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilonboz6é szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulénféle koktélok keverésére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhat6 régzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutat6 jarasaval
ellenkezb iranyba ugy, hogy a motorhazon Iévé mutaté megegyezzen a ratéten Iévé blokkolas jellel.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a ridmixert a bekeverend6 élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutaté jarasaval ellenkezd irdnyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

¢ A mini-apritd kivaloan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb diofajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hdst levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az aprit6 nem hasznélhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,
gabonafélék) apritasara.

¢ Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

e Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

o Helyezze az élelmiszert a csészébe.
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Fedje le a csészét a hajtomavel.
Helyezze a motorhazat a csésze hajtdomiijébe kattanasig.
Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.
Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.
Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.
Ovatosan vegye ki az aprit6 kést.
o Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertél.
HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA
e Hasznadlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.
e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabbd, a ratétet az dsszekapcsolé elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.
e Mikodés el6tt helyezze a habver6t az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen.
MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.
MUKODES
e Bizonyosodjon meg arrél, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.
o Csatlakoztassa a készuléket a hal6zathoz.
e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az tzemmoddban, amig a
gomb le lesz nyomva.
— “I" (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
— “lI” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

. . Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozand6 termék " R AP .
trtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 2009 10
Zsemle panirozasra 209 15
Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénnyl tészta 0,41 15
Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r RoOvid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150-200g 15
Kbdzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikédés ne legyen tébb 1 percnél, legaladbb 4 perces sziinettartassal a kdvetkezd

bekapcsolas el6tt.

o Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ A penge sérilésének elkertilése érdekében ne dolgozzon fel tilsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kildnféle dara, rizs, fiszer és kavé.

¢ Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutéan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készillékhazat térdlje meg puha nedves toériékendbvel.

* Ne hasznaljon surol6szert, sirold szivacsot €s agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.
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NAUOANAHY XOHIHOET HYCKAYNbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHGaCkIHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHblHbI3 YLLUIH XeHe 6i3aiH KomnaHusiFa
ceHiM apTKaHbIHbI3 yLWwiH Cisre anfbiC aTamMbl3. Icke NaraanaHy HyckaynbifbiHAA CypeTTenreH TeXHUKanbIK Tanantap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT koMnaHusChl ©3iHiH 6HiIMAEepiHiH XXOfFapbl canackl MeH CeHIiMAi XKyYMbICbIHa
Keningik 6epegi.

e SCARLETT cayaga TaHOacbIHbIH OybIMbIH TYPMbICTbIK MYKTaXXKAap LeHOepiHae naganaHfraH xaHe icke nanganany
HyCKaynbIfblHAA KENTIPINreH nanaanaHy epexernepiH ycTaHFaH ke3ae, OyibIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi Oyiibim
TYTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbinabl Kypanabl. ATanfaH WapTTap opblHAanfaH xarganaa,
OYMbIMHbIH, KbI3MET MepP3iMi eHAIpYLLI KepCeTKEH MepP3iMHEH alTapnbiKTan acybl MyMKiH €KeHiHe eHAipyLUi
TYTbIHYLbINApAbIH Ha3apblH ayaapagabl.

KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDI

e Anfawl peT icke kocap angbiHaa bylibiIMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TeXHMUKarnblk cunaTTaManapbl 3M1EKTP KeniCiHiH,
napameTpriepiHe CONKeC KeNeTIHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl [lManpanaHy eHiHOeri Hyckayrnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanWganaHy kepek. Acnan
OHEepKaCINTiK MakcaTTa KonaaHyFa apHanmMaraH.

e YRn-xavnappgaH TbiC Xepae nanganaHyra 6onmangsbi.

e Erep KypbinfbiHbl nNanganaHb6anTbiH GoncaHpl3, OHbl Ta3anap angblHO4a 3MeKTp XKeniCiHeH apKkallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COfFyblHAH XX8HE OT LWbIfyblHAH aynak 0ony yWwiH acnanTbl CcyFra Hemece ©Oacka CyMblk 3aTTapfa
MaTbIpMaHpbI3.

o [leHe, xylike He Bornmaca akpin-ov kemicTiri 6ap, HeMece OCbl KypbInfFbiHbI Kayinci3 nanganaHy yLwiH Taxipubeci meH
6inimi >xeTkinikcia agamaapapiH (CoHbIH iwinae 6ananapaplH) Kayincisairi ywiH >xxayan 6epeTiH agam kagaranamaca
HeMece KypbinfbiHbl NanganaHy bolbiHwa Hyckay 6epmece, onapablH 6yn KypbiffFbiHbl KONAaHybiHa 6onmManap.

e bBananap KypbInfeiMeH oriHamMaybl YLUiH onapabl YHEMi KadarFanan oTbIpy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTbl Kapaychl3 kangblpMaHbl3.

XKeTkisinim xxuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapabl navganaHbaHbI3.

KyaT Ke3siHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KENreH acnanTbl NanganaHbaHpbI3.

KypbinfFbiHbl  ©3 OeTiHi30eH >eHOeyre opekeT xacamaHpld. AkaynblikTap nawga OonfaH xarganmga CepBuc

opTanbifbiHa XabapnacbiHpbl3.

KyaT Ke3siHe KOCy CbIMbl ©TKIp XXMEeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KaaaranaHbl3.

e KyaT kesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblllaMaHpI3, LUMpaTnaHbi3 XXaHe ellkaHaanm 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyJliKk NeH KOHAbIpManapAbl anbin WbIKNAac OypbliH acnanTtbl 3NeKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NIEKTP KO3FaNTKbIW TOJbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgpbl KocyfaH ewipy 6ateipMmackiH 6achin, cantamaHbl LeLliHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpYyFa HeMece asblK-TYMIKCi3 NaraanaHyfFa ThibIM canbliHabl. Y3A4iKCi3 )KyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakbITTaH acblpbin XibepMeH;as.

e [Ipoueccopabl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e KypbinfblHbl ©3 Oe€TiHi3we >xeHaeyre TannbiHOaHbI3. OnkbiNbikTap navga ©Oonca >xakblH apajafbl CepBuC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angbiHAa OHbl keM AereHae 2 carar
Genme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHpAipywi OyWbIMHBIH, KayincisgiriHe, XYMbIC 6HIMAININ MeH >XyMblC MYMKiHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnewiTiH
BGonmalubl e3repicTepdi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA ECKEPTNECTEH EHTi3y KyKbIFbIH ©3iHAe kanasipagpl.

XX¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw peT naganaHap angbiHga 6apnblk anManbsl 6enikrepai Xyfbil 3aT KOCbIIFaH Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 Oa,
a6aeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTkbIlw GenikTiH ChIpTbIH Can AbIMKbIN XyMcak LyGepeKneH CcypTiH;i3.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi Ke3 kenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXaHe OHbl CYMeH XyyFfa TbiNbIM carnbiHagbl.

BATbIPbIJTATbIH BNNEHOEP

o brieHaep e3be kexenepdi, Typni Ty3ablkTap MeH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6bananap TafablH JanbiHAAY YLiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepai apanacTbIpy YLiH aca Konansnol.

e baTbipbinaTtbiH GneHaepai KosranTkbllw Genikke oOpHaTbiHbI3. KoHAbipMaHbl MblkTan OekiTy YLiH, KO3fFanTKbiLl
Denikteri MeH3ep KoHAblpMadarbl OyFaTTay benrilleciMeH cemkec KeneTiHOeW eTin, OHbl cafaT TiniHiH B6afbiTbiHa

kapcbl bypay kepek.

e KocnaHblH wWalwbipayblHa Xon 6epmey ywiH 6GneHaepai icke Kocap angbiHAAa OHbl apanacTbipbifiaTbiH
Tarampapfa 6aTbIpbIHbI3.

o AfbITbIN any yLWiH 6aTbipbinaTblH ONeHaepai caraT TiniHiH 6aFbiTbiHA Kapchl OypaHbI3.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKbILL

o LlafblH yaTKblW aclen NeH KeKeHICTI, iPIMLUIKTI, XaHfak TyprepiHiH, KenwiniriH, KenTipifireH Xemic-XuaekTi ycakray
YWiH ca konannel. ET, ipiMwik, nua3, cebi3 cnskTel ipi eHimaepai angbiH ana Typan any kepek. YKaHrakTblH KabblfblH
apLuy Kepek, eTTi cyreri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any Kepex.

e YaTKbll My34bl Xapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAI Aakbingap CUsiKTbl aca KaTTbl asblK ©HiMAEpiH

yCcaKTayra Xxapamangpl.

EckepTy! ¥cakTayra apHanfaH nbllakTbiH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

¥cakrayFa apHanfaH nbllWakKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

LLlapaFa a3blk eHiMAepiH carnbiHpbI3.

LLlapaHbl Wwapa xeTeriMeH »abblHpI3.
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o KosranTkbiw 6enikTi LapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKEHLUe.

¥caktay KesiHOe Oip KOnblHbI30eH Ko3FanTKbiw OenikTi, ekiHWi KOmnblHbI30eH ycakTayFa apHarfaH KOHAbIPMaHbIH

LapacblH YCTaHbI3.

e [langanaHbin GonfFaHHaH KeniH eH, BipiHLLI ke3eKkTe KOo3FanTKbIL BenikTi aXblpaTbIHbI3.

e CofaH keliH WwapaHblH, XXeTeriH aXblpaTbIHbI3.

e YcakTayfa apHarsifaH NblakTbl eNMeH LWbiFapbin anbiHbI3.

e Tek coaH KeWliH faHa ycakTanfaH a3blk eHiMAepiH ycakTayra apHanfaH wapagaH 6acka biabiCKka canbin anbiHbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUANKAYFA / APAITACTbBIPYFA APHATFAH KOHOBIPMA

e BbinfaybIWThl Kinereni, XXyMblpkaHblH, afblH, TYpNi TOTTi TaFamaapAbl Wankan kenipLwity yLwiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKallaH ga kaTTbl Kamblp Uiey YLiH nanganaHyra 6onmangbl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIPMaHbl ©Tnenikke KOHAObIPbIHbI3, COHAal-ak eTneniri 0ap KOoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Benikke OpHaTbIHbI3.

e Xymbicka Kipicnec ywiH GbinFaybiTel KeNipLIITINETiH asblk ©HiMAaepi canblHFaH wwapara 6aTbipblHpI3. XKyMbICThbI
TOMEH XblNaamablKkTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: BneHpgep AypbiC HeMece TOJbIK KyacTbipbisiMaca, npoueccop icke KocbinManabl.

X¥MbIC

o KnHaktayabl TONbIK 8pi TUICTI TYpAE iCke acblpfaHblHbI3Fa KO3 XXETKI3iHi3.

¢ [lpoueccopapbl 3NeKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e IMNynbCTiK peXnMHiH, 6aTbipMackiH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — npoLleccop ockl 6atebipMa 6acynbl TypFaHLla
XYMbIC icTenTiH 6onaapl.

— “I” (TeMeH xblngaMmablK) — CyMbIK eHiMaep YLUiH.
— “II” (koFapbl XblngamablK) — CyMbIK )X8HE KaTTbl OHiMAepAi bipre eHaey yLUiH.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHgey
Kenewmi yakbITbl (CeK)
Bapgam 100 r 15
[MTickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyF_a apHanfaH 201 15
KenTipinreH Hax

Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
CaH erTi 200r 15
YKaHrak 100r 15
banmysgak 200r 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15

Muas 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbliibl
AKXKEnKeH 30r 10
BypbILL 0,2 n 30

LWanoT nuasbl 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbliibl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crevik 150 -200r 15
"pek xaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TlpoueccopablH Y34iKCI3 XYMbIC icTey yakbiTbl 1 MMUHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbiHAarbl y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tuic.

e [IpoLieccop XyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-xapakTbl OaH LieLlin anyfa TbiMbIM canbliHaabl.

o [lblWwakTbiH Xy3iH Bynaipin anmac ywiH My3, My3gaTbiiFaH eHiM, OoHAI Aakbingap, Kypilw, ackaTblkTap MeH kode
CUSAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi 6HOEMEHi3.

¢ XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyNiK NeH KoHAblpManapAbl anbif WbiKNac OypbliH acnanTbl 3NEKTP
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NEeKTP KO3FaNnTKbIW TOJbIK TOKTaFaHLa KyTe TYPbIHbI3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeNiH acnanTbl OLWIPiHI3 Ae, OHbl ANEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Gapnblk anmManbl-canManbsl 6enwekrepai cabblHObl XbIflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypFak Tasa CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH bigbic-asik )XyaTblH MallnMHaHbl KongaHoaHpI3.

e KanTamaHbl )Kymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKbin Xeke, KbIpfbill XaHe KYLUTI Ta3apTKbilW Kypangapabl nanganaHbaHbis.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 9MNEKTP XKeriCiHeH aXblpaTblfiFaHbIHA KO3 XKETKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimiHgeri TanantapAbl OpbliHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa XXepae CakTaHbI3.
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NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je ureny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

e VZzdy odpdjajte spotrebi€ od elektrickej siete pred Eistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym prudom alebo nebezpecia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebic nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skisenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpec&nost.

Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napéjacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

Nesku3ajte samostatne opravovat spotrebic. Pri poSkodeni spotrebi¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a horucich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonc¢eni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Gplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlaenim tlacidla odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi€ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

e Zakaz pouzivania spotrebi¢e s pokazenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpedia
musite pokazeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

e Ak vyrobok urcitd dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e \/yrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konS$trukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpe&nost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funk&nost.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dokladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuste. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovi jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvaijte ju vodou.

MIXER

e Mixér je idealny pre polievky, kase a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie r6znych kokteilov.

¢ VloZte nastavec mixér do motorovej jednotky. Pre spolahlivejSie zaistenie otolte nastavcom proti smeru hodinovych
ruciiek tak, aby sa Sipka na motorové jednotke zhodovala so symbolom blokovania na nastavci.

e Aby nedoslo k rozliatiu zmesi, ak mixér zapnete, ponorte ho do potravin, ktoré chcete zmiesat’ .

e Ak chcete odstranit nastavec, oto¢te nim proti smeru hodinovych ruciciek.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

e Minidrvi¢ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vacsiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na mensie. Z orechov odstrante Skrupiny, maso
oddelte od kosti a $liach.

e Drvi¢ nie je urCeny pre drvenie fadu ani na mletie velmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noZa na mletie je velmi ostry! Drte ho len za hornt &ast z umelej hmoty!

Nastavte néz na mletie na ¢ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

VloZte motorovu jednotku do cvaknutia.

Pocas mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskér odstrarte motorovu jednotku.

Potom odstrante pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6z na mletie.

AZ potom vyloZte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SCAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Slahanie smotany, vajeénych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouzivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ Vlozte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.

e NezZ zalnete so Slahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete usfahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou.
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UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.
PREVADZKA
e Skontrolujte, ¢i je montaz kompletna.
¢ Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.
o Stlacdte a vypinac¢ tlacidlo impulzného rezimu — spotrebi¢ bude pracovat, kym je stlacené toto tlacidlo.

— “I” (nizka rychlost) — pre tekuté potraviny.

—  “lI” (vysoka rychlost) — pre spolo¢né spracuvanie tekutych a tvrdych potravin.

o . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI.na vaha/ nepretrzitého spractvania
objem
(sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strdhanka 20g 15
Cesnak 150 g Kratke stlagenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 041 15
Cibula 200 g Kratke stladenia
Petrzlen 30g 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlacenia
Korenie 0,21 30
Rezerf 150 -200¢ 15
VlaSsky orech 100 g 15

POZNAMKA: Zakaz nepretrzitej prevadzky dlh3ie ako 1 minuta. Prestavka musi trvat’ minimalne 4 minuty.

e Zakaz odstranenia hocakych ¢asti poCas prace spotrebica.

e Aby ste nepoSkodili Cepele, nepouzivajte ich na prili§ tvrdé potraviny, napr. lad, mrazené potraviny, ryZu, korenie a
kavu.

e Po ukonéeni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockaijte,
kym motor Uplne zastavi.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Po ukoné&eni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné €asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou Cistou utierkou. NepouZivajte
umyvacku riadu.

e Teleso otrite jemnou vihkou utierkou.

» Nepouzivajte na Cistenie kovove kefky, brisne umyvacie prostriedky alebo Smirgfovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi¢ je odpojeny od elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

¢ Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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